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INTRODUCAO
Estudos t&m avaliado a interferéncia de aditivos na cristalizagdio do éleo de palma, uma vez que este apresenta
lenta cristalizagdo e representa problemas para a indistria. O trabalho buscou analisar as diferengas
existentes entre os éleos refinados origindrios de vdrias regides, além de verificar a influéncia de compostos
interferentes na cristalizagdo do éleo de palma.

METODOLOGIA
- Amostras: éleos de palma desodorizados, de diferentes origens (Bahia, Pard, Amazénia,
Maldsia e Coldmbia).
- Composigdo em dcidos graxos (C6): esterificagdo realizada segundo o método de Hartman
e Lago (1) e separagdo de ésteres metilicos de acordo procedimento da AOCS Ce 1f-96 (2).
- Composigdo triacilglicerdlica (CTAG): segundo o método AOCS Ce 5-86 (2).
- Perfil de sélidos (SFC): segundo o método AOCS Cd 16b-93 (2), com temperagem para
gorduras ndo estabilizadas.
- Glicerideos parciais (6P): segundo Dobarganes, Velasco e Dieffenbacher (3).
- Purificagdes: segundo Siew e Ng (4).
- Eficiéncia de purificagdo: as fragdes de TG foram submetidas a andlise de GP.
- Isotermas de cristalizagdo a 25°C (IC): segundo Ribeiro et al. (5). A velocidade de
cristalizagdo (VC) foi encontrada através de uma linha de tendéncia gerada no Excel, com
os valores da curva - do tempo de indugdo (TT) ao teor mdximo de sélidos (MS)- onde o a
da equagdo da reta foi tido como a VC, pois representa a variagdo de y (%sélidos) pela
variagdo de x (tempo).
- Perfil de cristalizagéio (PC): segundo AOCS Cj 1-94 (2) por calorimetria de varredura

diferencial .

-Figura 1. Fluxograma Oleos de palma
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RESULTADOS E DISCUSSAO

I. Amostras infegms
-Tabela 1. CAG (%m/m).

Amostras  Saturados

-Figura 2. Teor de DG (%).

Insaturados Poliinsaturados

Bahia 47,59 42,5 9,91
Pard 49,96 39,24 10,8
Maldsia 47 81 41,84 10,35
Amazdnia 46,98 43,65 9,37
Coldmbia 48,33 40,62 11,05
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-Figura 3. Teor de triacilglicerol PPP (%m/m).

As amostras do Pard e da Coldémbia
apresentaram um teor de saturados um
pouco superior ds demais (Tabela 1). A
amostra da Maldsia e da Colémbia
demonstraram teor de PPP superior,
enquanto a da Bahia apresentou valor
inferior (Tabela 3). Notaram-se resultados
de DG acima de 7,5%, valor citado na
literatura (4), para as amostras da Maldsia,
Coldmbia e Bahia (Tabela 2).
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II. Amostras integras e purificadas

-Figura 4. SFC (%) em amostra
da bahia integra e purificada.

-Figura 5. Isoterma de cristalizacdo em
amostra da bahia integra e purificada.
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De forma geral, as amostras purificadas (auséncia de DG) apresentaram nivel de sélidos mais
elevado, com alteragdo da VC, TT e MS, com destaque para a amostra da Bahia (Figura 5 e 5).

-Figura 6. Perfil de cristalizacdo em amostra da Bahia integra e purificada.
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Visualizou-se alteragdo em todas as amostras, porém houve maior influéncia da agdo dos
DG’ s na amostra da Bahia: antecipagéo do inicio da cristalizagdo, diminuigéio de exotermia e
de intensidade de cristalizagdo.

CONCLUSOES

O estudo demonstrou que possivelmente a auséncia de DG”s e os niveis de PPP podem ser
responsdveis pela elevagdo do SFC e que pode existir interferéncia dos DG's na VC e no
inicio de cristalizagdo do éleo de palma, sendo essa interferéncia inversamente proporcional
ao teor de PPP. O estudo verificou diferentes performances entre os éleos e além disso, com
a realizagdo de DSC foi verificada a diferenciagdo das amostras através de conceitos mais
aprofundados, em termos de exotermia e intensidade de cristalizag@o.
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