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INTRODUCAO RESIDUOS GERADOS NA COZINHA (Figura 2 e Tabela 2)
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Z Total 227 Figura 2— Distribuicdo percentual dos tipos de residuos gerados na cozinha.

minimizacao de residuos, quanto para a formacao da opiniao publica, é
necessario a implantacao de projetos de sensibilizacao nas universidades,

abordando a problematica dos residuos no proprio campus. SEMANA DA SENSIBILIZACAO
Apds a semana de sensibilizacdo (Figura 3) o0 desperdicio de alimento
OBJETIVOS passou para 104,4 Kg/dia , considerando a distribuicao média de 1200
O objetivo do presente trabalho foi classificar e quantificar os residuos refeicoes/ dia.

soOlidos gerados no restaurante universitario do Campus | da Unicamp de
Limeira, e implementar um programa de minimizacao de residuos solidos.

METODOLOGIA

Foi feito a caracterizacao do residuo gerado no restaurante universitario. A
partir desta fol elaborado um programa de conscientizacao a respeito do
desperdicio que ocorre no restaurante. Apds o programa foi feito
novamente a caracterizacao dos residuos. O restaurante foi dividido em
dois setores: refeitdério e cozinha. A quantificacao foi feita por meio de
pesagem ou contagem.
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* classificacao dos residuos solidos gerados no refeitorio: residuo v -0 ~ 1 NS % Y Q,l“
biodegradavel de alimentacao (desperdicio), residuo potencialmente reciclavel ' |
e residuo nao reciclavel.

-Classifica(;éo dos residuos solidos gerados na cozinha: material Orgé_nico, Figura 3 — Material produzido para a campanha contra o desperdicio e o uso de copos descartaveis.

residuo potencialmente reciclavel e residuo nao reciclavel. CONCL USAO

RESULTADOS O presente projeto conseguiu Iniciar no Campus | da Unicamp de Limeira, um
RESIDUOS GERADOS NO REEEITORIO debate sobre o desperdicio e uso de materiais descartaveis no restaurante
universitario. Mesmo com a aplicacado do programa de sensibilizacao, nao foi
possivel reduzir significativamente a geracao de residuos. Considerando que
a conscientizacao € um processo lento e dificil, pois requer mudancas de

Os resultados obtidos na caracterizacao dos residuos gerados no refeitorio estao
apresentados na Figura 1 e Tabela 1.

) e —TABELA I. Diagnostico da geracio derasidyas no Tefeitaro; habitos, € de fundamental importancia que novos projetos como este sejam
Nimero de refeicoes dstribuidas Materiais Gl FESONIOtEING) . .. . ~ ,
Anies da semana de sensibiizacad desenvolvidos com objetivo de reduzir a geracao de residuos.
Copos descartaveis 899 -
g Residuos Plastico (potes de — n
8. ponciamente eobremess REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
de plastico . o . ~ , L. , .
E Residuos o Guardanapos 2087 :  BARBOSA, Martina. Minimizagao de residuo solido domestico na
5 reciclaveis utros - . . . .
= e e — Faculdade de Engenharia Civil, Arquitetura e Urbanismo da UNICAMP.
. . - Copos descartaveis 1.263 2007. Dissertacao (mestrado) - Faculdade de Engenharia Civil, Arquitetura e
, esiduos lastico (potes de . .
?333;}0 Sn(etzgrgg)m Tfé?g) Abril (2010) potencialmene :b.t;’(r?‘tm _ 22,2 Urbanismo da UNICAMP. Campinas, 2007.
Data S— e *TACHEN, Joel e BRANDLI, Luciana L. A gestao Ambiental em Instituicoes
Residuos néo uardanapos : . . . ~ . -, .
L1000 A 8 010 reciclaveis Outros : : de Ensino Superior: modelo para a implantacdo em campus universitario.
Figura 1 — Ndmero de refeigdes distribuidas Faculdade de Engenharia e Arquitetura, Universidade de Passo Fundo. 2006.
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