4 e F 2w

: | ESongresso :
internode 22 a 23 de é‘%
miciagao =

Py g/ s :
T L e’ asetembro -
! cientihca LINIC A e
1= “,'J|| 0 l( da Unicamp

T1224

IMPLANTACAO DE UM PROGRAMA DE MINIMIZACAO DE RESIDUOS SOLIDOS
DOMESTICO NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO DA FACULDADE DE TECNOLOGIA
FT/UNICAMP

Thalita Aparecida Rissi e Profa. Dra. Marta Siviero Guilherme Pires (Orientadora), Faculdade
de Tecnologia - FT, UNICAMP

A enorme quantidade de residuos solidos gerados diariamente tornou-se um sério problema
para os 6rgaos responsaveis pela administracdo publica e um dos grandes desafios atuais é o
de dispor de forma adequada esses residuos soélidos gerados. Conforme Tauchen & Brandli
(2006) apesar do crescente interesse nas questdes ambientais e no desenvolvimento da
consciéncia ecoldgica em varios setores da sociedade, € possivel notar que as Instituicdes de
Ensino Superior incorporam pouco os principios e praticas da sustentabilidade. Sendo as
instituicbes escolares locais estratégicos tanto para o desenvolvimento de programas que
busquem a minimizacéo de residuos, quanto para a formacéo da opinido publica, é necessério
a implantacdo de projetos de sensibilizacdo nas universidades, abordando a problemética dos
residuos no préprio campus. Assim foi iniciado na Faculdade de Tecnologia FT/UNICAMP um
estudo a respeito dos residuos gerados no Restaurante Universitario a partir do levantamento
guantitativo e qualitativo dos residuos. Este levantamento tornou-se um instrumento para a
elaboracdo de um programa de conscientizagao a respeito do desperdicio e do consumo de
materiais descartaveis. O desperdicio de alimentos, durante 20 dias de caracterizagéo,
referentes a distribuicdo média de 1082 refeigbes/dia, foi de aproximadamente 1884 Kg (94,2
Kg/dia). Neste periodo também foi gerado 241,8 Kg de cascas, totalizando 2.125,8 Kg de

residuo biodegradavel.
Residuos - Minimizagdo - Restaurante



	IMPLANTAÇÃO DE UM PROGRAMA DE MINIMIZAÇAO DE RESÍDUOS SÓLIDOS DOMÉSTICO NO RESTAURANTE UNIVERSITÁRIO DA FACULDADE DE TECNOLOGIA FT/UNICAMP

