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SECAGEM A VACUO DE RAIZES DE YACON

Auro Augusto de Araujo (Bolsista IC CNPq), Rafael Augustus de Oliveira (Co-orientador) e Prof.
Dr. Kil Jin Park (Orientador), Faculdade de Engenharia Agricola - FEAGRI, UNICAMP

Ha varios processos que podem ser utilizados na conservacédo de produtos agricolas. Dentre
estes, a secagem é o processo comercial mais utilizado para a preservagdo da qualidade
desses produtos. Inulina € um carboidrato de reserva encontrado em diversas espécies
vegetais, dentre elas a chicdria (Cichorium intybus L) e yacon (Smallanthus sonchifolius Poepp.
& Endl.). E classificada como um frutooligossacarideo, que age como fibra dietética no intestino
humano e como substituto de aclUcar e gordura na industria alimenticia. As raizes destas
espécies, especificamente, sdo pereciveis devido ao alto teor de agua encontrado. Dessa
forma, pode-se empregar a secagem visando reduzir o teor de agua e aumentar o periodo de
vida util para posterior processamento e extra¢do de inulina. A secagem a vacuo permite um
menor tempo de secagem e menor gasto energético, além de conservar maiores quantidades
de compostos sensiveis a oxidacao e a altas temperaturas. O objetivo deste trabalho foi aplicar
secagem a vacuo em raizes de yacon e avaliar o comportamento da cinética de secagem em
funcdo da temperatura e da pressdo de vacuo. Por meio do software Statistica®, os dados
experimentais foram representados matematicamente por modelos fenomenoldgico (solugéo

da 22 Lei de Fick), empirico (modelo de Page) e por meio dos valores de taxa de secagem.
Cinética de secagem - Estufa a vacuo - Pressédo



	SECAGEM A VÁCUO DE RAÍZES DE YACON

