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ISOLAMENTO E SELECAO DE FUNGOS PARA PRODUGCAO DE NARINGINASE EM MEIO
SOLIDO

Nathalia Dias Signoretti (Bolsista PIBIC/CNPq) e Profa. Dra. Gabriela Alves Macedo
(Orientadora), Faculdade de Engenharia de Alimentos - FEA, UNICAMP

A naringinase é um complexo enzimatico formado por uma a-L-ramnosidase e uma (-D-
glucosidase ela é capaz de degradar naringina em naringinina, € por isso tem um grande
poténcial na aplicagdo para a remogao do amargor em sucos citricos. Além de sua aplicagéo
em sucos citricos, este complexo enzimatico tem varias outras aplicagdes, como por exemplo,
a utilizagdo da Ramnose, que é produzida através da atividade da naringinase, em componente
de farmacos, realgador de sabor e defensivo agricola, e a utilizagdo da Prunina, também obtida
da atividade da naringinase, que possui atividade anti-viral e antiinflamatéria, e pode também
ser utilizada como adogante para diabético, a a-L-ramnosidase da naringinase tem o poder de
catalisar a deglicosilagao parcial dos glicopeptideos que possuem grande atividade antibiotica
contra bactérias gram-positivas. Estudos mostram também que atividade da naringinase junto
com [-arabinosidase proporcionaram o realce do aroma de vinho, além de outras possiveis
aplicagbes. Alguns fungos ja foram identificados como bons produtores de naringinase porem
sdo poucos. Neste trabalho, propds-se a isolar microrganismos de materiais coletados da
natureza da regido de Campinas e em seguida testa-los para a produgédo de naringinase e

posteriormente determinar a atividade da naringinase produzida.
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