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AVALIACAO DE VIDA-DE-PRALELEIRA E CARACTERISTICAS REOLOGICAS DE SUCO E E
“SMOOTHIE” ORGANICOS DE ACAI E MARACUJA ENRIQUECIDOS COM POLPA DE
BANANA VERDE

Juliana Mieli (Bolsista SAE/UNICAMP) e Profa. Dra. Gisele Anne Camargo (Orientadora), Centro
de Tecnologia - CT, UNICAMP

A determinacdo da vida de prateleira de um produto tem-se tornado cada vez mais importante no
setor alimenticio, visando atender a exigéncia de qualidade e seguranga do consumidor. As
bebidas pasteurizadas foram avaliadas em tempos zero, 30, 60, 90 e 180 dias quanto as andlises:
microbiolégica (contagem de bolores e leveduras, microrganismos mesoéfilos acidotolerantes,
microrganismos termdfilos acidotolerantes e Alicyclobacillus), cor instrumental, viscosidade, analise
sensorial (teste quanto a aceitabilidade da aparéncia, cor, odor e sabor por meio de escalas
hedbnicas de 9 pontos) e pH. Tendo em vista que a reologia de alimentos esta totalmente
envolvida com a modelagem e a otimiza¢cdo da unidade de processos, o presente trabalho também
prevé uma caracterizacdo reoldgica das bebidas nas temperaturas de 8°C e 25°C, utilizando um
redmetro programavel, marca BROOKFIELD, modelo DVIlI+, com adaptador de pequenas
amostras e spindle do tipo cilindrico (especificacdo: S15). Para a andlise de taxa de cisalhamento
versus tensdo de cisalhamento o re6metro foi programado para: 0,5rpm (1min); 1,0rpm (1min);
2,5rpm (1min); 5,0rpm (1min); 10,0rpm (1min); 20,0rpm (1min); 50,0rpm (1min); 100,0rpm (1min);
100,0rpm (1min); 50,0rpm (1min); 20,0rpm (1min); 10,0rpm (1min); 5,0rpm(1min); 2,5rpm(1min);
1,0rpm(1min); 0,5rpm(1min). Os resultados foram analisados pelo software STATISTICA verséo
8.0.

Vida de prateleira - Reologia - Bebida mista



	AVALIAÇÃO DE VIDA-DE-PRALELEIRA E CARACTERÍSTICAS REOLÓGICAS DE SUCO E E “SMOOTHIE” ORGÂNICOS DE AÇAÍ E MARACUJÁ ENRIQUECIDOS COM POLPA DE BANANA VERDE

