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ANTOCIANINAS DE JUSSARA (EUTERPE EDULIS): IDENTIFICACAO, QUANTIFICACAO E
TEMPERATURA DE DECOMPOSICAO DO EXTRATO

Gustavo Giraldi Shimamoto e Profa. Dra. Adriana Vitorino Rossi (Orientadora), Instituto de Quimica
- 1Q, UNICAMP

Antocianinas (ACYS) séo corantes naturais da classe dos flavonoides, que conferem cor em
algumas flores e frutas. O fruto da palmeira jussara (Euterpe edulis Mart), explorada no sul e
sudeste do Brasil pela extracdo do seu palmito e sua madeira, contém elevada concentracédo de
ACYS, comparavel a outras frutas brasileiras como acerola e jamboldo. Neste trabalho, diversas
caracteristicas de extrato de jussara foram investigadas com diferentes técnicas analiticas. Usando
cromatografia liquida de alta eficiéncia, foram identificadas trés ACYS no extrato, incluindo
cianidina-3-glicosideo, através de relacdes empiricas. A quantificacéo total de ACYS foi realizada
por método espectrofotométrico oficial, obtendo-se 608+8 mg de ACYS por 100 g de fruta. A
avaliacdo da estabilidade do extrato em altas temperaturas realizadas através de analises
termogravimétricas indicaram que o extrato é estavel até 130°C, o que favorece processos de
concentracao e de esterilizagdo do extrato por aguecimento. Além da alta estabilidade, o extrato de
frutos da jussara apresentam elevada concentracdo de ACYS, o que sugere um grande potencial

para aplica¢g@es industriais.
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