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Sucos de frutas tropicais têm alcançado grande interesse comercial no mundo e cada vez mais 
dados experimentais das propriedades termofísicas dessas misturas se tornam relevantes. Esse 
projeto de iniciação científica teve como principal objetivo a determinação experimental da 
viscosidade cinemática de soluções aquosas binárias de frutose e de soluções modelo e o cálculo 
dessa propriedade pelo modelo de Kumar para essas soluções. Foram medidas 
experimentalmente viscosidades de soluções aquosas binárias de frutose e de soluções modelo de 
suco de laranja em viscosímetro de esfera descendente a diferentes composições e temperaturas 
na faixa de 20 a 90 ºC. Os resultados apresentaram um comportamento assintótico decrescente 
com o aumento da temperatura e, para uma mesma temperatura, com o aumento da fração 
mássica de soluto, houve um aumento de viscosidade. Os dados experimentais de viscosidade de 
solução binária aquosa de frutose, juntamente com os obtidos da literatura, constituíram um banco 
de dados, ao qual os parâmetros da equação de Kumar foram ajustados. O modelo proposto 
mostrou-se adequado quanto ao cálculo da viscosidade dessas soluções de frutose e modelo. 
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