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GUIA DE ARMAZENAMENTO, MANUSEIO E CARACTERIZACAO DE FRUTAS E HORTALICAS

Thaissa Mara Bonillo das Neves (Bolsista PIBIC/CNPq), Prof. Dr. Luis Augusto Barbosa Cortez
(Orientador) e Prof. Dra. Barbara Janet Teruel Medeiros (Co-orientadora), Faculdade de
Engenharia Agricola - FEAGRI, UNICAMP

A conservacdo dos produtos horticolas & de extrema importancia a fim de manter a qualidade,
prolongar a vida util e prevenir a alteragdo dos mesmos. Mas para a estocagem dos produtos seja
feita de forma adequada sem danificar a qualidade, devem ser tomadas em consideragao a
temperatura e umidade relativa 6tima recomendada para cada produto, e no caso que varios
produtos sejam armazenados na mesma camara, as taxas respiratorias, emissdo de gases e
absorcdo destes devem ser tomadas em consideracdo. Seguindo estes critérios os produtos
podem ser agrupados em faixas de compatibilidade, o qual torna-se informagdes muito uteis dentro
da cadeia de processos de armazenamento. Atualmente estas informag¢des encontram-se de forma
dispersa em literaturas diversas e na maioria delas em lingua inglesa. Este trabalho tem como
objetivo compilar e agrupar dados referentes a temperatura, umidade relativa recomendada
durante o armazenamento, tempo de permanéncia em uma camara frigorificada, gases emitidos
produto da respiragdo e absorvidos pelos produtos, grupos de compatibilidade, entre outras
informagdes. Com estes bancos de dados esta sendo montado um Guia Pratico de
Armazenamento, incluindo fotos dos produtos, permitindo facil entendimento para produtores e

varejistas e usuarios deste tipo de informacdes.
Compatibilidade no Armazenamento — Temperatura - Umidade Relativa



