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Efeitos dos processos de alta pressao isostatica e homogeneizacdo a alta pressdo a
resisténcia térmica e estabilidade de lisozima de clara de ovo.

Carolina Yumi Tominaga*, Marcelo Cristianini, Alline Artigiani Lima Tribst.

Resumo

A alta presséo isostéatica (API) e a homogeneizacgédo a alta pressao (HAP) sdo tecnologias que envolvem a aplicagao de
pressdo e, com isso, modificam a estrutura e a atividade de enzimas. Este trabalho avaliou o efeito destas tecnologias
sobre a resisténcia térmica da lisozima e sua estabilidade ao armazenamento. Os resultados indicaram que os
processos reduziram a resisténcia térmica e a atividade da enzima imediatamente apds processamento, entretanto,
com o passar dos dias de estocagem, observou-se que as enzimas processadas retomaram a atividade inicial, o que
possivelmente significa que o processo induz & uma desnaturacao reversivel na enzima.
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Introducéo

A API e a HAP séo tecnologias que aplicam pressao. Os
efeitos da API séo relativos a manutencdo do produto
processado a altas pressbes e da HAP séo relativos a
gueda repentina da pressao. Esses processos modificam
enzimas, mas nenhum estudo prévio comparou o efeito
de cada processo sobre uma mesma enzima. Assim
sendo, este estudo visa diferenciar os efeitos da HAP e
API sobre a lisozima, que € uma enzima com atividade
antimicrobiana previamente descrita como passivel de
ser alterada por ambas as tecnologias.

Resultados e Discusséo

A Tabelal apresenta os resultados de atividade da
lisozima processada ao longo de 21 dias de estocagem.
Os resultados mostraram que ndo houve redugéo
significativa da atividade enzimatica, indicando que a
lisozima é estavel para o periodo avaliado. As amostras
gue apresentaram redugcdo de atividade ap6s o
processamento recobraram 100% de atividade ao longo
da estocagem (em diferentes tempos), o que pode ser
um indicativo de que as mudancas estruturais induzidas
pelos processos HAP e API tiveram apenas um efeito de
desnaturacgéo reversivel na enzima, levando mais tempo
para retornar a configuragdo inicial as amostras
processadas nas condi¢cdes maximas de HPH e API.

Tabelal. Atividade da lisozima (pH 5,5 — 50°C) apés
processamento por API e HAP durante estocagem a 5°C

tempo

Amostra 0 dias 4 dias 7 dias 14 dias 21 dias

Controle 1000 + 50"% 953+ 12°% 959+ 7% 926+ 9" g5+ 4R

98,0+ 15°%2 957 + 78%% 941 +29%% 876 37" 929 +46"°
88,8 + 3552 915+ 13%% 89,0+ 20"% 974 32" 933+06"°
743 + 33?2700+ 70%° 66,8 + 69 %% 855 +40"" 965 +35"°

300 MPa
400 MPa

AP| 600 MPa

659 + 58°% 066+ 05" 833+43"% 912+85"" 931+30"°
80MPa 776+ 1420927+ 314" 859 +47" 919+16"" 938 +14"°
HAP 120 MPa 844 + 2,75 892 + 35"% 777 +49 "% 868 +43"* 90,7 +74 "

40 MPa

Subindices de letra maitiscula indicam diferenga significativa (p < 0.05) entre as amostras no
mesmo dia de estocagem. Letras minusculas indicam diferenga significativa entre a mesma
amostra avaliada em diferentes tempos de estocagem.

A Figura 1 mostra as curvas de resisténcia térmica da
lisozima (nativa e processada). Os resultados indicam que
a alta pressdo reduziu a resisténcia térmica da lisozima,
uma vez que com excecdo da amostra processada a

300MPa (API), todas apresentaram aumento significativo
na inclinagdo da curva de resisténcia térmica em relagao
ao controle. Observou-se também que as amostras
processadas por HAP foram as que sofreram maior
reducdo de atividade enzimatica, ou seja, a HAP reduziu
mais a resisténcia térmica da lisozima do que o API.
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*Subindices de letra mailscula indicam diferenga significativa (p < 0.05) entre as inclinagdes
das curvas

Figura 1. Resisténcia térmica da lisozima a 95°C / 60min

Conclusodes

Os processamentos a alta presséo reduzem a resisténcia
térmica da lisozima, sendo que a maior perda (~40%)
ocorreu nas amostras processadas por HAP. A lisozima,
controle e processada, apresentaram-se estavel durante
o periodo de estocagem avaliado, observando-se que
ambos 0s processos a alta pressdo tiveram apenas um
efeito de desnaturacédo reversivel na lisozima.
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