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Resumo 

As enzimas escolhidas apresentam grande aplicação na indústria de alimentos. Foram isoladas 128 linhagens de 

micro-organismos, de amostras de alimentos e solo, sendo que 86 apresentaram atividade amilolítica, 38  mostraram  

atividade de proteases, 20 apresentaram atividade de pectinases e 38 produziram celulases. As linhagens RiF3, 

B55(2)a, C1c e Ce(1)a se destacaram como maiores produtoras das enzimas amilases, proteases, celulases e 

pectinases, respectivamente. 
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Introdução 
 

O projeto visou à seleção qualitativa de micro-
organismos produtores de amilases, celulases, pectinases 
e proteases tendo por objetivo a produção de enzimas 
para a indústria de alimentos. 
 

Resultados e Discussão 
 

Foram isoladas 128 linhagens de micro-
organismos de amostras de alimentos e solo. Entre as 
linhagens testadas 86 apresentaram produção de 
amilases, 38 de celulases, 20 de pectinases e 38 de 
proteases, em testes em placas de petri.  

As linhagens C1c,   RiF3,   B55(2)a   e   Ce1a   se 
destacaram como maiores produtoras das enzimas 
celulase, protease, amilase e pectinase, respectivamente.  
 
 
Figura 1. Ilustração das linhagens produtoras de amilase 
(F11Ma-3), protease (B55-2a), celulase (B58-2) e 
pectinase (A46-1). 
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Tabela 1. Linhagens de micro-organismos melhores 
produtores de amilases, proteases, celulases e pectinases 
e índice enzimático (IE). 
 
Amilase Celulase Pectinase Protease 

RiF3  

(IE=3,3) 

C1C 

(IE=7,25) 

Ce(1)a 

(IE=2,6) 

B55(2)a  

(IE= 4,5) 

A46(1) 

(IE=1,8) 

A46(1) 

(IE=1,7) 

FdS06-II 

(IE=1,3) 

RiC5 

(IE=2,35) 

Am(2) 

(IE=2,0) 

A41 

(IE=2,5) 

FdS03 

(IE=1,3) 

A48 

(IE=2,2) 

FdS06-II 

(IE=1,4) 

A44 

(IE=5,3) 

A41 

(IE=1,13) 

A47 

(IE= 1,5) 

RiF7b 

(IE= 2,7) 

RiF3 

(IE= 2,5) 

X7 

(IE=1,5) 

F(7)I 

(IE=1,5) 

 
 
 
 

Conclusões 
 

Utilizando-se meios de cultura contendo os 
substratos amido, caseína, carboximetilcelulose e pectina 
foi possível selecionar 86, 38, 38 e 20 linhagens 
produtoras enzimas amilolíticas, proteolíticas, celulolíticas 
e pectinolíticas, respectivamente.  

As linhagens RiF3, B55(2)a, C1c e Ce(1)a se 
destacaram como maior produtoras de amilases, 
proteases, celulases e pectinases, respectivamente. 
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